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Kurzbezeichnung

Buchstabencode
Glutenhaltiges getreide A
Krebstiere B
Ei C
Fisch D
Erdnuss E
Soja F
Milch oder Laktose G
Schalenfriichte H
Sellerie L
Senf M
Sesam N
Sulfite O
Lupinen P
Weichtiere R




restaurant

FiMCHOL

Liebe Gdiste,

Wir freuen uns Sie in unserem Restaurant Simchas begriifien zu diirfen. Die Wurzeln von
Simchas reichen tausende von Jahren zuriick, als das jiidische Volk in die Diaspora nach
Zentralasien vertrieben wurde und ein grofier Teil sich in Usbekistan und in seine
benachbarten Lénder niederlief3.

In einem jahrhundertelangen Prozess erwarb das dort ansdissige jiidische Volk - so wie auch
in allen anderen von ihnen, fiir eine so lange Zeit bewohnten Gebiete - eine neue und vor
allem tiefsinnige Kultur, die sich aus verschiedensten Komponenten zusammenstellen lief3.
Eine der Wichtigsten ist die beriihmte bucharische Kiiche. Von Generationen zu
Generationen  weitergegeben, blieb diese Tradition erhalten und gelangte durch erneute
Auswanderungen bis hin nach Israel, Europa, Amerika und Australien.

Wir freuen uns lhnen, eine Fusion aus israelischer,

russischer und usbekischer Kiiche anbieten zu diirfen.

Yeaxcaemoie locmu,

Mbl padbl npusemcmeosame Bac e pecmopaHe Cumxac. Ucmopusa KyxHu Cumxac yxoo0am
82a1y6uHy Ha moicady nem, Koz20a eepelicKuli Hapood b6bin u32HaH 6 LjeHmpanwbHyto A3uio u
6onbwan e2o Yacme nocenunace 8 YabekucmaHe u bausnexcawjux cmpaHax. 3a donzue
cmonemus npoxXusaHua mam eepelicKuli HApoO nepeHAn MHoz20e u3 sApKol u
pa3HoobpasHoii mecmHOl Kynbmypbl, KOmopas eKaw4yaem 6 cebs MHox3cecmeo
anemeHmos. OOHUM U3 CAMbIX BAXCHbIX A6aAemca 3HameHumas 6yxapckaa KyxHA. Ee
mpaduyuu nepedasanucb U3 NOKosAeHUA 8 NMOoKoseHue, OHU COXPAHUAUCL U 8 Hawu OHU
6n1az200aps amuzpayuu pacnpocmpaHunuce e Uspaune, Espone, AMepuKke u Aecmpanuu.

Mol padsi npednoxcume Bam KyxHio, 8Karovarowyro 8 ceba mpaduyuoHHble u3paunscKue,
y36eKcKue u pycckue 6ar00a.



Alkoholische Getrdnke

Bierflasche 0,33l 6
Hauswein rot/weil 1/8 70
Spritzer 0,25cl 8
Wodka 4cl 10
Whiskey 4cl 14
Stolichnaya 70cl 60
Grey Goose 70cl 95
Chivas Regal 18y 70cl 119
Glenfiddich 12y 70cl 99
Glenfiddich 15y 70cl 129
Black Label 70cl 69
Tequilla Anejo Patron 70cl 129
Tequilla Clase Azul 70cl 380
Beluga Vodka 70cl 95
Hafner Grappa 37cl 59

*Bei mitgebrachten Flaschen erlauben wir uns ein Korkengeld zu verrechnen



Alkoholfreie Getranke

Mineralwasser prickelnd/still
Coca-Cola/light/Zero
Almdudler

Saft - Apfel /Johannisbeere
Eistee

Fanta

Tonic Water

Ginger Ale

Wild Berry

Bitter Lemon

Soda Zitrone (Jugendgetrénk)
Soda Himbeere (Jugendgetrénk)
San Pellegrino

Aqua Panna

HeiBe Getranke

Grlner Tee
Schwarzer Tee
Pfefferminztee
Frichte Tee
Kamillen Tee
Espresso
Doppelter Espresso

0,3l
0,3l
0,3l
0,21
0,3l
0,3l
0,2l
0,21
0,2l
0,21
0,25/0,5I
0,25/0,5I
0,71
0,71

4,5
4,5
4,5
4,5
4,5
4,5
4,5
4,5
4,5
3,5/5,2
3,9/5,2
8,5
8,5

4,5
4,5
4,5
4,5
4,5
3,5
4,5



Suppen

Schurpa 15
Fleischsuppe mit Gemise
Meatsoup with chickpeans

24
Duschpera (A, L, C, P)
Suppe mit hausgemachten, fleischgefiillten Mini- Tortellini

Meat tortellini in soup

Geback

Lipjoschka (A, c,N) 75
Bucharisches Fladenbrot

Traditional bucharian flat bread

Pita (A, C)
Israelisches WeilRbrot

Israels white bread
Lafa (A, C)

Irakisches Tortillabrot

Iraqi lafa

Gedeck 3,50



Vorspeisen

Simchas Vorspeisenteller (A c,D,E FH,L M, N,P)
6 hausgemachte Vorspeisenvariationen

starter platter with 6 homemade salads

Arabischer Salat
gehackte Gurken, Tomaten, Zwiebel und Krauter

arabian salad with tomatoes, onions & coreander

Humus und Thina a N, P)
Kichererbsenpaste mit Sesampaste

humus and thina

Solenje
eingelegtes Gemiise

pickled vegetables

Rucola-Blattsalat (£F N)

arugula leaf salad

Rind Carpaccio

beef carpaccio on arugula

15

13

13

20

15

26



Warme Vorspeisen

Simchas Humus (N, L)
Humus mit faschiertem Fleisch

Humus with minced meat

Falafel-Teller (s, pN)
Falafelballchen mit Humus

Falafel balls with humus

Baklashani (c, M, N)
gebackene Melanzani mit Sauce Tartar

deep fried vegetables with sauce

24

15

15



Hauptspeisen

Gebratenes Hiihnerschnitzel (A, C, N)

viennese Chicken- Schnitzel with side dish

Lammkotelett
vom jungen Bio- Weidelamm mit Beilage nach Wahl

lamp chops with side dish

Plov
traditionell usbekisches Reisgericht mit Karotten und Rindfleischstiickchen

traditional rice dish with carrots and beef

Zipljata Tabaka
knuspriges Huhn in Knoblauch & Koriander nach russischer Art

crispy chicken with coriander and garlic

Manti (A, C)
gediinstete Teigtaschen gefiillt mit Rind— Lammfleisch- Mix

steamed dumplings filled with meat & onions

Usbekische Samsa (A, C, N)
hausgemachte Teigtaschen gefiillt mit einem Rind-Lammfleisch- Mix

pastry dumplings filled with meat and onions

Gegrillter Branzino (D)

Sea bass cooked on charcoal

Hamburger mit Pommes (A, C, M, N)

Hamburger with french fries

20

45

25

28

27

27

32

20



Grillplatte fir2P (A, C,E,F, L, N)

4 x Spiele (Kabab, Huhn, Lamm, Asado Lamm)

4 x Lammkoteletts

2 x Beilagen nach Wahl

Mixed grill platter for 2 (A, C,E, F, L, N)

4 skewers (kabab, chicken, lamb, asado lamb)

4 lambchops
2 side dishes

Spieflle zur Auswahl

Lammspiel / Lamb skewers
Lammrippenspiel / lamb rips
Hihnerspield / chicken skewers
KababspielRe / Kabab skewers (A, C, N)

Beilagen

Basmatireis / basmati rice
Rosmarinkartoffeln / rosmarin potatoes
Petersilienkartoffeln / parsley potatoes
Gemiise Wok / vegetables wok (A, C, E, F, N)

Pommes / french fries

Saucen

hausgemachte Sauce Tartar (C)
siiRe Chillisauce

scharfe Salsasauce (L, M)
Amba Sauce Mangocurry
Ketchup

Mayonaise (C, M)

110

17,90
17,90
15,90
15,90



Dessert

Batelis Bountykuchen (A, C, E)
Schokoladenkuchen mit Kokosfiillung, iberzogen mit einer

Schokoladenglasur

Palatschinken (A, C, E)

mit Marmelade oder Schokosauce

Batelis Schokoladen Soufflé (A, C, E)

serviert mit Vanilleeis

16

16

16
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